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การที่กาแฟ  เป็นที่ชืน่ชอบไปทั่วโลกไดย้าวนานนี้  มาจากการ

จัดการดา้นคุณภาพของกาแฟ  และมีหลักสูตร ในการพัฒนา

คณุภาพ  และยังมกีารแยกเรือ่งราวของกาแฟ จากกาแฟทั่วไปเป็น 

Specialty Coffee   ซึง่เป็นกระบวนการปลายน ้า  ไม่ใช่แค่เพียง 

Barista เทา่นัน้ทีจ่ะตอ้งมกีารเรยีนรูใ้นกาแฟ  แตท่กุขัน้ตอนจะตอ้ง

ท าความเขา้ใจ  ซึง่ในตอนทีแ่ลว้เราไดม้กีารเลา่ถงึกระบวนการตน้

น ้า  ในการเตรยีมการปลกู และการเก็บเกีย่ว 

 

ยังมสีมาคมทีร่ับรองขึน้มาทีเ่รยีกวา่ Specialty Coffee Association 

of America’s เพื่อใหบุ้คลากรระดับมืออาชพี  มีความสามารถใน

การเขา้ใจและแยกแยะความแตกตา่งของแต่ละกาแฟ  รวมถงึการ

ใหค้ะแนนกาแฟ  เพือ่ท าใหก้าแฟนัน้อยูใ่นระดับ Specialty Coffee 

ซึง่จะตอ้งมคีะแนนไมน่อ้ยกวา่ 80 โดยบคุคลทีผ่่านการรับรองแลว้

ทีเ่รยีกวา่ Q Grader  และคนทีจ่ะสอบผ่านได ้Q Grader นี้จะตอ้ง

มกีารเขา้รับการอบรมและสอบ โดยผ่านจาก The Coffee Quality 

Institute’s หรอื CQI  ซึง่ใบรับรองนีจ้ะมอีายเุพยีง 3 ปีเทา่นัน้  และ

ผูเ้ชีย่วชาญที่เรียกว่า Q Grader นี้จะตอ้งเป็นผูเ้ชีย่วชาญแต่ละ

ชนดิของกาแฟ คอื ของ อาราบกิา  จะตอ้งผ่านการทดสอบถงึ 22 

การทดสอบ  และของ โรบัสตา้ ก็จะตอ้งผ่านการทดสอบ 22 การ

ทดสอบเชน่กนั 

 

การทดสอบจะมตีัง้แต่การ ทดสอบการไดก้ลิน่  เป็นการแยกกลิน่

หอมของดอกไม ้ ผลไม ้ผลสด และหลังจากอบแลว้  มคีวามรูด้า้น



การจัดการการอบ  และรูค้ณุสภาพของการอบกาแฟแต่ละชนดิของ

กาแฟ  การทดสอบประสารทสัมผัส  การแยกเมล็ดกาแฟตาม

คุณภาพของกาแฟที่เรียกว่า Green Coffee Classification และ 

Green Coffee Defect Handbook  นอกจากนั้นจะตอ้งมีความรู ้

เ กี่ ย ว กั บ  Cupping tests แ ล ะ  Triangulation tests 

น่ันคอื Q Grader จะเสมอืนผูท้ีเ่ป็นผูเ้ชีย่วชาญดา้นกาแฟ  มคีวามรู ้

ในการประเมนิคุณภาพของกาแฟทัง้ทีเ่ป็นแกว้พรอ้มดืม่ และกาแฟ

สด รวมถงึกาแฟที่ผ่านการคั่วแลว้ว่า กาแฟเหล่านั้นมีคุณภาพดี

มากนอ้ยเพยีงใด  โดยเป็นมาตรฐานสากลตาม CQI เพือ่ชว่ยใหท้ัง้

ผูซ้ ือ้ และผูข้ายสบายใจไดว้า่ ตนเองไดก้าแฟทีต่รงตามคณุภาพที่

มกีารกลา่วถงึ  และยังเป็นการท าความเขา้ใจคณุภาพของกาแฟทีด่ี

วา่ควรจะเป็นเชน่ใด 

 

การฝึกอบรมเพื่อการเป็น Q Grader นี้จะตอ้งผ่านการฝึกอบรม

อย่างนอ้ย 6 วันอย่างเขม้ขน้  โดย 3 วันแรกจะเป็นเรื่องการการ

ฝึก  การและทดสอบกลิน่ การจัดเกรดการอบ หรอืการคัว่  และแยก 

organic acid matching pairs test  แล ะ เ มื่ อ จบกา รอบ รม   ก็

จะตอ้งผ่านการทดสอบอย่างนอ้ย 19 การทดสอบจาก 22 การ

ทดสอบ 

 

นอกจากการมสีถาบนัในการรับรองผูท้ีจ่ะเป็นผูเ้ชีย่วชาญดา้นกาแฟ

แลว้  ยังมีการประกวด Cup of Excellence ซึง่เป็นการประกวด

กาแฟกวา่ 1,000 แกว้ทั่วโลก  ทีจ่ะน ากาแฟเพือ่มาขายในราคาที่

เรยีกไดว้า่ premium รวมถงึมกีารประมูลเพือ่ซือ้กาแฟพันธุท์ีด่นัีน้

จากเกษตรกรโดยตรง  ซึง่บางพันธุอ์าจจะมรีาคาถงึ 20,000 บาท

ตอ่กโิลกรัม  การประกวด Cup of Excellence นี้เร ิม่ด าเนนิการในปี 

ค.ศ. 1999 ซึง่เป็นการประกวดทีม่คีวามโปร่งใส  เพือ่ใหเ้กษตรกร



กาแฟสามารถมีการพัฒนาสายพันธุ ์และน ากาแฟทีด่นัีน้ออกมาสู่

ตลาด  โดย COE นี้จะช่วยสนับสนุนดา้นการเงินแก่เกษตรกร

กาแฟ  เพื่อใหป้ลูกและส่งเสริมพันธุ์กาแฟที่ดี  เพื่อไดร้ับการ

ยอมรับ และไดร้ับเงนิสนับสนุนเป็นรางวัลในการท างานหนักของ

พวกเขา  และการประกวดนีจ้ะมคีณะลกูขนุประมาณ 12 คน  ทีผ่า่น

การรับรองจากแต่ละประเทศ  และมปีระสบการณ์ดา้นกาแฟจากทั่ว

โลก  จาก 9,000 แกว้กาแฟ  เพือ่ใหไ้ดก้าแฟทีด่เีพยีง 10 อันดับ

แรกเท่านัน้  และในปีแรกนัน้ไดก้าแฟสายพันธุ์ของบราซลิ  โดย

คณะกรรมการชดุแรกไดแ้ก่ Marcelo Vierira ประธานและผูก้อ่ตัง้ 

BSCA  Silvio Leite ที่ปรึกษาและหัวหนา้คณะของ COE  Susie 

Spindler ก ร รมการบริหา รของ  ACE Hidetaka Hayashi จ าก 

Hayashi Coffee ญี่ ปุ่ น   George Howell จ าก  George Howell 

Coffee แ ล ะ  Don Holly จ า ก  Specialty Coffee Association 

และในปี 2020 กาแฟที่ไดร้างวัล คือ Ethiopia  ซึง่ท าให ้COE 

ไดร้ับการยอมรับในระดับนานาชาติมากยิง่ขึน้  ทัง้นี้เพื่อเป็นการ

ชว่ยตลาดกาแฟในแตล่ะประเทศเพื่อสรา้งกาแฟทีม่คีณุภาพ  และ

สรา้งการตลาดที่ยั่งยืน และมีความสัมพันธ์ที่ดีระหว่างผูบ้รโิภค 

และผูผ้ลติ  ปัจจุบันบรษัิทกาแฟหลายรอ้ยบรษัิททั่วโลก ใหค้วาม

เชือ่ถอื Cup of Excellence program ในการสรา้งความน่าเชือ่ถอื

ในกาแฟ และสรา้งมูลค่าเพิ่มใหก้ับกาแฟและเกษตรกรจ านวน

หลายพันราย 

 
ตดิตามขอ้มลูเพิม่เตมิไดจ้าก www.minsenconcept.com 

http://www.minsenconcept.com/

